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FORRET

ASPARGES - TUN - AGURK - BASILIKUM
Tun tataki med hvide fynske asparges og ricottacreme med basilikum
Agurk med piment d’espelette samt avocadocreme og bradcroutoner.

HOVEDRET

GRILLET OKSEM@RBRAD - BEARNAISE - SPRODE KARTOFLER - SOMMERSALAT MED TROFFEL
Grillet oksemgrbrad med marinerede grenne asparges samt persillegremolata
Hjertesalat marineret med creme pa sommertraffel, estragon, Vesterhavsost, karse og citron
Bearnaisesauce og sprade pommes frites.

DESSERT

JORDBZAR - HYLDEBLOMST - RABARBER - VANILJE
Jordb@rmousse med hyldeblomst og rabarberkompot, friske jordb&r og neddecrumble
Sesamkiks og kornblomst.

3 RETTER INKL. VINMENU CEL. 6L/SAFT)

FORRET
ASPARGES - AGURK - BASILIKUM
Ricottacreme med basilikum og hvide fynske asparges
Agurk med piment d’espelette samt avocadocreme og bradcroutoner.

HOVEDRET

GRILLET SPIDSKAL - BEARNAISE - SPRODE KARTOFLER - SOMMERSALAT MED TROFFEL
Grillet spidskal med marinerede granne asparges samt persillegremolata
Hjertesalat marineret med creme pa sommertraffel, estragon, Vesterhavsost, karse og citron
Bearnaisesauce og sprede pommes frites.

DESSERT

JORDBAR - HYLDEBLOMST - RABARBER - VANILJE
Jordb@rmousse med hyldeblomst og rabarberkompot, friske jordb&r og neddecrumble

Sesamkiks og kornblomst.

3 RETTER INKL. VINMENU (EL. 6L/SAFT)
Vitagerforbehold for ndringerimenuen INKL. "0"8



